Azzini
Secteur de la confiserie

Mélangeurs pour bases
(Ufiche technique ) creme pour glacée

Conditions de fonctionnement

@ atmosphérique

Capacité

@ jusqua 50.000 litres

L Structure

/
? W fond conique sur jambes

W fond conique/bombé sur jupe

Contréle de la température
chemise alvéolée haute efficience

é conduit la francaise

— Agitation

L verticale

" excentrique

Systéemes de lavage

@) sphéres de lavage rotatives/ statiques
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